SLOWENIEN | UNGARN

von Holunder und Stachelbeeren, Nuancen von Guave, zart
nach Grapefruitzesten. Komplex, feinwiirzig, Nuancen von
weif3er Frucht, griiner Apfel, frischer Saurebogen, zeigt
gute Lange, bereits antrinkbar, ein lebendiger Speisenbe-
gleiter.

93 Pinot Gris ZGP Stajerska 2024

14 Vol.-%, DV, Stahltank, €€€

Helles Goldgelh, Silberreflexe. Feine gelbe Birnenfrucht,
zart nach Wiesenkrautern, ein Hauch von Nougat und Klet-
zen. Saftig, elegant, gelbes Kernobst, feine Saurestruktur,

zart nach Mango im Abgang, ein ausgewogener, zugangli-
cher Speisenwein, sicheres Reifepotenzial.

92 Pinot Noir ZGP Stajerska 2019

14 Vol.-%, DV, Barrique, EE€€

Mittleres Kirschrot, Ockerreflexe, breite Randaufhellung.
Kandierte Orangenzesten, eingelegte Kirschen, zartes
Nougat, einladendes Bukett. Kraftvoll, rotheerige Textur,
prasente Tannine, kirschiger Abgang, etwas feurig im Fi-
nish, Nuancen von Ribiseln und Hibiskus im Nachhall, ein
stoffiger Speisenwein.

VILLA TOLNAY BORHAZ

schonen Nordufer des Balaton, am FufSe

des Csobanc-Berges inmitten des Plat-
tensee-Oberland-Naturschutzgebiets. Das Wein-
gut wurde 2004 vom Schweizer Philipp Oser ge-
griindet und umfasst heute 22 Hektar
Weingirten.
Neben den typisch pannonischen Rebsorten
gibt es am Balaton eine lange, interessante und
sehr wichtige Riesling-Tradition. Besonders an
der huigeligen Nordwestkste, in einer herrli-
chen Vulkanlandschaft, wachsen auf Basalt
und Sedimenten des pannonischen Urmeeres
sehr ausdrucksstarke und durch ihre Herkunft
gepragte Rieslinge mit unverwechselbarem
Charakter. »Wir verstehen alle unsere Weine als
Botschafter des hiesigen Csobanc-Berges und
des typischen pannonischen Terroirs«, erklart
Philipp Oser. Die Weine zeichnen sich stets
durch frische Siure, feine florale Aromen und
ein hohes Reifepotenzial aus. Sorten wie Ries-
ling, Welschriesling, Furmint, Griner Veltliner
und Chardonnay als weifSe sowie Pinot Noir
und Cabernet Franc als rote Vertreter vermit-
teln den lokalen Charakter und die jahrhunder-
tealte Weinkultur.
Von Beginn an stand im Fokus, mit der traditi-
onellen lokalen Weintradition zu brechen und
Weine zu keltern, die eine Geschichte erzihlen,
und zwar die Geschichte der pannonischen Re-
gion und insbesondere die Geschichte der ein-
zigartigen Vulkanlandschaft rund um das Wein-
gut. Die Weine dienen hierbei als Erzahlung der
»neuen« pannonischen Weintradition.

I ) as Weingut Villa Tolnay befindet sich am

Millionen Jahre alte Boden vulkanischen Ur-
sprungs mit einem Untergrund aus angerei-
chertem pannonischem Ur-Sand einschlieflich
Sedimenten des pannonischen Urmeeres schie-
nen bereits zu Beginn Garant fiir eine ausge-
pragte Mineralik und eine schone, lebendige
Sdure zu sein. Die Sortentypizitit steht wahr-
scheinlich eher im Hintergrund, es geht viel-
mehr um das besondere Terroir, also die Sym-
biose zwischen Klima, Boden und Winzer in
ihrer unverwechselbaren Art, um den lokalen
Charakter zu transportieren. Es geht hier aus-
schliefSlich darum, das Potenzial der Trauben,
der Weinberge und der Boden auf die scho-
nendste Art und Weise in die Flaschen zu brin-
gen, um die einzigartige Beziehung zum Ur-
sprung des pannonischen Weins zu
vermitteln.

Es wird ganz bewusst auf moderne Technolo-
gien verzichtet, und man setzt ausschlieflich
auf traditionelle Handarbeit. »Wir sehen uns
nicht als Weinproduzenten, sondern vielmehr
als begleitendes Bindeglied der Traube auf dem
Weg, Wein zu werden. Wir konzentrieren uns
auf biologischen Anbau, reine Handarbeit in
den Weingarten und wihrend der Ernte, keinen
Schwefel wiahrend der Verarbeitung, keine Zu-
satze fur die Mostklarung, die besten verfligba-
ren Fisser, eine spontane Garung und wenn im-
mer moglich keine Filterung, um den
Geschmack des grofdten Geschenks der Natur
zu erhalten: das Terroir des pannonischen
Csobanc-Berges«, so Philipp Oser.
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94 Furmint***2021

13,5 Vol.-%, DIAM, grof3es Holzfass, EE€E @

Helles Griingelb, Silberreflexe. Frische Krauterwirze, An-
klange von weif3er Birne, etwas Mango, ein Hauch von Wal-
nuss, dunkle Mineralik. Komplex, straff, engmaschig, weif3e
Apfelfrucht, feine Saurestruktur, etwas Bliitenhonig, zeigt
Lange und Potenzial.

94 Riesling Rajnai Rizling

Kapolna Domb *** 2022
13 Vol.-%, DIAM, grof3es Holzfass, EEEE @
Helles Goldgelb, Silberreflexe. Feine gelbfruchtige Nuan-
cen, ein Hauch von Safran, Limetten, mineralischer Touch,
sehr herkunftstypisches Bukett. Saftig, elegant, gelbe Tro-
penfrucht, frischer Sdurebogen, etwas Honig und Linden-
bliitentouchim Abgang, feine Mineralik, bereits entwickelt,
mit weiterem Potenzial ausgestattet.

93 Tenger Cuvée ** 2024 CH/RR/WR/FU

13,5 Vol.-%, DIAM, grof3es Holzfass/Barrique/ge-
brauchte Barriques, E€€ @

Helles Gelbgrin, Silberreflexe. Frische gelbe Tropenfrucht,
zart nach Papaya und Mango, mit einem Hauch von Wein-
gartenpfirsich unterlegt. Saftig, finessenreich strukturiert,
etwas Honigmelone, bleibt haften, ein stoffiger Begleiter
bei Tisch.
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92 Villeral (Solera) NV RR/FU/WR

13 Vol.-%, DIAM, Stahltank/grof3es Holzfass, EE€ @
Helles Griingelb, Silberreflexe. Zart nach weif3er Birne, ein
Hauch von Wiesenkrautern und Pfirsich, mit Orangenzes-
ten unterlegt. Komplex, feinwiirzig, feine Fruchtsiif3e, de-
zenter Saurebogen, mineralisch und gut anhaftend, Blu-
tenhonig im Nachhall.

92 Welschriesling Olaszrizling * 2023

13,5 Vol.-%, DIAM, grof3es Holzfass/Stahltank, €€ @
Sehr helles Gelbgrtin, Silberreflexe. Zart nach Mandarinen-
zesten, weif3es Kernobst, ein Hauch von Zitronenmelisse,
mineralischer Touch. Stoffig, reife Apfelfrucht, ein Hauch
von weif3em Nougat und Banane, bleibt haften, ein komple-
xer Speisenwein.

93 Cabernet Franc Csobancz

unfiltered *** 2020
14 Vol.-%, DIAM, gebrauchte Barriques/500-1-Fass,
€EEE O
Kraftiges Rubingranat, violette Reflexe, breitere Ocker-
randaufhellung. Feine Krauterwirze, rote Kirschen, ein
Hauch von Waldbeeren, zart nach Lakritze und Kokos. Saf-
tig, elegant, reife Beerenfrucht, seidige Tannine, minera-
lisch-salzig im Abgang, feine Extraktsiif3e im Nachhall,
bleibt haften, ein stoffiger Speisenbegleiter.
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